
Une cuisine au rythme des saisons,
respectueuse de l ’environnement.

Dans le  cadre  de  notre  démarche environnementale ,
nous demandons à  chaque chef (fe )  de  proposer  des

produits  de  qual i té ,  respectueux de  l ’environnement ,
de  préférence  issus de  l ’agricul ture  bio logique et

locaux.



Côte  de  veau,  sauce  aux mori l les ,  légumes confi ts  et
feui l le té  de  pommes de  terre

Ravio le  de  langoust ine,  boui l lon aux herbes  thaï

 Arancini  de  r iz ,  farcis  de  fromage frais  et  de  jambon
cru,  accompagnés d 'une crème  au parmesan 

Ganache chocolat ,  crumble ,  crème glacée  au sarrasin
gri l lé ,  guimauve


